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Noticias del Archivo Histérico.

e Coloquio Historico Tlaxcaltecas

Los dias 19 y 20 del pasado mes de julio, en el marco de las fiestas del 424
aniversario de la ciudad de Sdltillo, € Archivo Municipa de Saltillo realizé
el Coloquio Historico Tlaxcaltecas. El dia 19 por la mafiana abrieron los
trabgjos con una temética abordada desde diferentes perspectivas y regiones.
Participaron e Dr. Israel Cavazos Garza, €l Dr. Octavio Herrera 'y e Dr.
Tomés Martinez Saldafia. Al mediodia, el Lic. Oscar Pimentel Gonzélez,

presidente municipal de Saltillo, y los organizadores del Coloquio, ofrecieron



una comida en la Quinta Esmeralda. Por la noche fue presentado en las
instalaciones del Archivo Municipal de Saltillo el excelente libro de la Dra.
Elisabeth Butzer, Historia social de una comunidad tlaxcalteca. San Miguel
de Aguayo (Bustamante, N.L.) 1686-1820. La presentacion corrié a cargo del
Mtro. Carlos Manuel Valdés Dévilay delaDra. Butzer. Lostrabajos del dia
20 comenzaron con la participaciéon del Mtro. Sergio A. Corona Paez, la Dra.
Teresa Rojas Rabiela y e Mtro. Rodolfo Esparza. EI Coloquio resultd

académico y lucido.

S TOHRLA SOCTAL THE 1A
CONUNIDAD TLARCALTECA

Dra. Elisabeth Butzer. Historia
socia de una comunidad
tlaxcalteca. San Miguel de

. Aguayo (Bustamante, N.L.)
et 1686-1820

LASBEBIDAS PROHIBIDASEN LA NUEVA VIZCAYA

Mtro. Sergio Antonio Corona Paez

En otras ocasiones hemos hablado de la produccion de vinos, aguardientes y
vinagres en la region de Santa Maria de las Parras, actualmente conocida

simplemente como Parras, Coahuila. Hemos comentado que los volUmenes



de produccion de destilados eran muy superiores alos que hasta hace poco se
asignaban al siglo X V11l basados en el testimonio del P.Morfi.

Sin embargo, lgjos de ser una actividad perseguida por las politicas
peninsulares, la produccon de vinos, aguardientes y vinagres de uva en la
Nueva Vizcaya, y particularmente en Santa Maria de las Parras, era una
actividad que contaba con la proteccion oficial de la Corona 'y del obispado
de Durango, en cuya jurisdiccion caia dicho pueblo y parroquia. EI monarca
y la sede episcopal protegian la fabricacion de vinos y aguardientes de orujo
de Parras —éstos Ultimos siempre fueron considerados legitimos— lanzando
penas de excomunion contra todas aquellas personas que de alguna manera se
viesen involucrados en la produccion o e manego directo o indirecto de
bebidas elaboradas con alcoholes espurios o ilegitimos que no procedian de
lavid—. Y es gue la demanda por bebidas alcohdlicas era muy grande en la
Nueva Espafia, sin ser la excepcion e obispado de Durango, més aun, quiza
dicha demanda era mayor en esta region debido precisamente a que, desde
finales del siglo XVI, la Nueva Vizcaya o a menos una buena parte de €lla,
era un area productora de vinos, alcoholes y licores en la que se habia
desarrollado una cultura de consumo de vino y de bebidas etilicas.

El 26 de mayo de 1725 se decret6 en Durango de la Nueva Vizcaya un
edicto episcopal que condenaba la embriaguez (con alcoholes ilegitimos 0 no

vinicos) como un vicio detestable alos 0jos de Dios y por ser aguellaraiz de



pecados, vicios y desordenes. Por esta razdn se vetaron bebidas como el
aguardiente de maguey, de cafa o de miel; cantincara, ololinque, mistelas
contrahechas' ( es decir, imitando a las de aguardiente vinico), vinos de coco,
sangres de conegjo, binguies, tepaches, mezcales, guarapo, bingarrotes,
pulgues amarillos y otros muchos gque con semillas de arbol del Perq, varias
raices y otros perniciosos ingredientes componian y fabricaban con conocido
dafio. Bajo pena de excomunion mayor quedaba prohibida a toda persona del
obispado, fuere cual fuese su estado o calidad, la fabricacion, compra,
manipulacion o uso de tales bebidas. Evidentemente la verdadera motivacion
del edicto no erala de evitar o disminuir la embriaguez en si misma —como
s el vino de uva o e aguardiente de orujo no la provocasen— sino el temor a
creciente arraigo y consumo de otras bebidas con € consiguiente decremento
en la produccién vitivinicola neovizcainay la correlativa bgja en los diezmos
y en los beneficios sociales del cultivo de lavid.

El 10 de enero de 1756 se promulgd en Durango un nuevo edicto
episcopal relativo alos fabricantes de bebidas a cohdlicas que confirmaba los
anteriormente decretados en esta diécesis, afirmando que muchas personas
poco 0 nada “temerosas de Dios’ fabricaban, vendian y tenian trato con las

bebidas prohibidas y confeccionan €l aguardiente de cafia, de miel o

! Lamistela era una espacie de coctel elaborado a base de alcohol legitimo (permitido, en este caso de
orujo) agua, azucar, anisy/o canela. El término “contrahecho” implica el uso de un alcohol que no procedia
delauva



chinguirito, mezcales, vinos de coco, mistelas contrahechas, binguies,
tepaches, guarapos, vingarrotes, aguardientes de maguey y otras especies que
se elaboraban con pifias, cascaras de pldtano, arbol que llaman del Perd,
frutas dulcesy otros ingredientes.

De entre todas estas bebidas prohibidas, fueron € mezca y el
chinguirito las de mayor produccion y consumo entre los habitantes de la
Nueva Espafia. Del primero nos da noticia Domingo Lazaro Arregui en su
Descripcion de la Nueva Galicia —escrita hacia 1621— diciendo que los
mezcales son muy semejantes al maguey, y su raiz y asientos de las pencas se
comen asados, y de ellas mismas, exprimiéndolas asi asadas, sacan mosto de
gue sacan vino por alquitara (alambique) més claro que el aguay maés fuerte
que el aguardiente...

El chinguirito era un aguardiente de cafa. Se mezclaba el dulce con
cierta cantidad de agua caliente, y se mantenia a temperatura ambiente o tibia
durante guince o veinte dias, que eralo que tardaba la fermentacién. Luego se
procedia a su destilacion. Evidentemente, era mucho menos costoso hacer
chinguirito que aguardiente de uva. El azlcar, melaza o0 miel —que tenia
muchos otros usos cotidianos— se compraba sin despertar sospechasy todo el
proceso de fabricacion podia realizarse en € interior de una casa, sin

necesidad de cultivos, ni de contratar servicios de ninguna especie.



El edicto de 1756 refrenda la pena de excomunién mayor a quien
fabrique, use, venda, recete o encubra las bebidas que se tienen prohibidas
exceptuando solo al vino y aguardiente de vid, mistela legitimay € pulque
blanco, en concordancia con lo dispuesto por la recopilacion de Leyes de
Indias en su ley 37; titulo I; libro V1. Dos afios mas tarde, un nuevo edicto de

fechade 1 dejulio de 1758 reiterara estas prohibiciones.

LIBROSDEL ARCHIVO HISTORICO
COLECCION LOBO RAMPANTE
pedidos, por favor a acequias@lag.uiamx

*Una disputa vitivinicola en Parras (1679). Paleografia de Sergio Antonio Corona
Paez. Edicion de Jaime Mufioz Vargas. $ 35.00

*Censo y estadistica de Parras (1825). Paleografia, notas e introduccion de Sergio
Antonio Corona Paez. Edicién de Jaime Mufioz
Vargas. $35.00

*Geronimo Camargo, indio coahuilefio. Una cronica de vida y muerte cotidianas
del siglo XVII|I Introduccién y notas. Carlos Manuel Valdés Dévila.
Paleografia: Sergio Antonio Corona Paez. Edicién
de Jaime Mufioz Vargas. $ 35.00

* Triptico de Parras. Notas para la historia, geografia y politica de Parras en tres
documentos del siglo XVIII. Introduccion: Sergio Antonio Corona Paez.
Paleografia: Manuel Sakanassi Ramirez.
Edicion: Jaime Mufioz Vargas. $ 35.00
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EL MOSTRADOR

PITOL ENSAYISTA

por

Jaime Mufioz Vargas

El arte de la fuga, de Sergio Pitol, esindudablemente un libro capital en laya
larga descendencia bibliogréfica de este escritor poblano nacido en 1933.
Como ya sabemos, y como poco a poco se sabe més dado el prestigio gradual
pero sostenido de Pitol, El arte de la fuga es un volumen donde vemos al
autor de Domar a la divina garza en pleno uso de sus facultades narrativas,
criticas y memoristicas. El elogio que se le dirija a este libro asombroso
nunca sera destemplado, pueslo vale, y mucho.

Vae e reconocimiento porque todos los imperativos de un libro

relevante aqui estan cubiertos de manera holgada: prosa de elevada calidad,



contenido salpicado de abundantes pinceladas eruditas, emotividad en cada
una de las afirmaciones y cierto humor asordinado en e que trasluce la talla
de un autor que con razon ha logrado conquistar la admiracion de los mas
exigentes circulos de lectura.

El arte de la fuga pertenece a la coleccion de Sergio Pitol publicada
integramente por editorial Era. Junto con Pasién por la trama, este libro se
ubica en su vertiente ensayistica y testimonia, una vez mas, el famoso crack
de los géneros. Son ensayos, en efecto, los arracimados en El arte de la fuga,
pero ensayos con un toque donde la musicalidad y €l tono gratificante se
plasman en el riguroso tapiz de las ideas. Da la impresion de que Pitol no
quiere atropellarnos con su enorme —y para muchos de nosotros
amenazante— cumulo de sabiduria literaria. Escritores de todas las latitudes,
artistas de los mas diversos pelges, obras de la mas heterogénea factura
fluyen en El arte de la fuga, exactamente, con lavivezay e aroma sonoro de
la fuga. EI cosmopolitismo, a entrar de manera natural en el discurso
pitoleano, llega a lector sin los artificios que son comunes a los eruditos
forzados, esos que con dos viges turisticos y dos autores raros y dos
amistades exoticas en la bolsa quieren deslumbrar a los incautos hambrientos
de fogueo internacional.

Si algo caracteriza a los ensayos de Pitol, entonces, no es su erudicion,
sino el modo como la administra, su manera de verterla en moldes donde la
calidez remite a lataza de café, ala conversacion del amigo que se distancio
un tiempo y vuelve luego para contarnos sus hallazgos sin animo de
presumir, solo de informar con buen talante.

Tres bloques le dan estructura a El arte de la fuga: “Memoria’,
“Escritura’ y “Lecturas’. Es claramente un triptico movedizo, pues en €l
ambito de la memoria aparecen la escritura 'y lalectura, y en € de lalectura

se presentan lamemoriay la escritura



No sabemos s El arte de la fuga es la mgor puerta de acceso al
universo vivencia de Pitol. Lo que si puede afirmarse es que |os 28 ensayos
gue atraviesan el volumen pueden ser para €l lector un vige de placentera
recordacion, un vigje donde la grata compafia de su autor nos ilumina el

recorrido y nos reitera que fuera de México no todo es Cuautitlan.

El arte de la fuga, Sergio Pitol, Era, México, 1999, 317 pp.
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